WINA BIALE

NAZWA: Roero Arneis

SZCZEP: Arneis (100%)

REGION: Piemont

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2020
PRODUCENT: Azienda Agricola Luigi Giordano

Wino wytrawne biale. Wielkie biale wino Piemontu w doskonatym
gospodarskim wydaniu. Pachnie cytryng, orzechem i ananasem, w smaku
eleganckie i bogate. Polecane do potraw na bazie ryb oraz bialych mies, do
pieczeni z indyka.

NAZWA: Langhe Arneis

SZCZEP: Arneis (100%)

REGION: Piemont

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2014
PRODUCENT: Azienda Agricola Luigi Giordano

Wino wytrawne biale. Pachnie cytryng, orzechem i ananasem, w smaku
bogate i $wieze. Polecane do ryb, do bialych mies, rowniez z grilla, do pizzy.

WINA CZERWONE

NAZWA: Barbaresco Montestefano

SZCZEP: Nebbiolo (100%)

REGION: Piemont

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2012
PRODUCENT: Azienda Agricola Luigi Giordano

Wino wytrawne czerwone. Barbaresco z winnicy Montestefano, niezwykle
finezyjne i eleganckie. Przez 2 lata lezakowane w drewnie, pachnie
czere$nig, r0z3 i delikatng nuta zywiczng. W smaku bogate i harmonijne.
Polecane do potraw na bazie mies, pieczeni miesnych i dziczyzny.

NAZWA: Barbaresco Montestefano Riserva
SZCZEP: Nebbiolo (100%)

REGION: Piemont

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2012
PRODUCENT: Azienda Agricola Luigi Giordano

Wino wytrawne czerwone. Riserva z rocznika 2006 o doskonatej strukturze
i harmonii. Wino prze 3 lata lezakowane w duzej beczce drewnianej.
pachnie konfitura owocows, rézg i delikatng nuta zywiczng. w smaku
aksamitne i eleganckie. Polecane do potraw na bazie mies, pieczeni
miesnych i dziczyzny.
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NAZWA: Barbaresco Cavanna

SZCZEP: Nebbiolo (100%)

REGION: Piemont

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2008
PRODUCENT: Azienda Agricola Luigi Giordano

Wino wytrawne czerwone. Barbaresco z winnicy Cavanna, przez 2 lata
lezakowane w drewnie. Pachnie czere$nig i r6zg, delikatna nutg przypraw.
W smaku eleganckie i harmonijne. Polecane do potraw na bazie mies,
pieczeni miesnych i dziczyzny.

NAZWA: Barbaresco Asili

SZCZEP: Nebbiolo (100%)

REGION: Piemont

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2008
PRODUCENT: Azienda Agricola Luigi Giordano

Wino wytrawne czerwone. Barbaresco z winnicy Asili, eleganckie i
dostojne. Przez 2 lata lezakowane w drewnie. Pachnie czere$nig i r6za,
delikatnymi nutami przypraw. W smaku eleganckie i harmonijne.
Polecane do potraw na bazie mies i dziczyzny.

NAZWA: Langhe Nebbiolo

SZCZEP: Nebbiolo (100%)

REGION: Piemont

APELACJA: DOC ROCZNIK: 2010
PRODUCENT: Azienda Agricola Luigi Giordano

Wino wytrawne czerwone. Nebbiolo przez kilka miesiecy lezakowane w
drewnie. Mocne a zarazem delikatne, pachnie kwiatem pelargonii i
owocem maliny. W smaku ztozone i harmonijne. Polecane do potraw na
bazie mies, do pieczeni miesnych, do sezonowanych seréw.

NAZWA: Barbera di Alba

SZCZEP: Barbera di Alba (100%)

REGION: Piemont

APELACJA: DOC ROCZNIK: 2016
PRODUCENT: Azienda Agricola Luigi Giordano

Wino wytrawne czerwone. Pochodzi z winnicy o nazwie Buschet, Barbera
przez 4 miesigce lezakowana w beczce z debu stowenskiego. Pachnie
§liwkami i jezynami, w smaku ciepta i harmonijna. Wino polecane do
potraw na bazie mies, do soséw miesnych.
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NAZWA: Barbera Alba Barrique

SZCZEP: Barbera di Alba (100%)

REGION: Piemont

APELACJA: DOC ROCZNIK: 2015
PRODUCENT: Azienda Agricola Luigi Giordano

Wino wytrawne czerwone. Barbera przez ponad rok lezakowana w matej
beczce z debu francuskiego. Pachnie dojrzaly sliwka, jezyna i kakao. W
smaku aksamitna i ciepla. Wino polecane do potraw na bazie mies,
duszonych i gotowanych.

NAZWA: Dolcetto d'Alba

SZCZEP: Dolcetto (100%)

REGION: Piemont

APELACJA: DOC ROCZNIK: 2019
PRODUCENT: Azienda Agricola Luigi Giordano

Wino wytrawne czerwone. Wdzieczne wino typowo do positku. Pachnie
czere$nig i malinami, w smaku przyjemnie wytrawne z charakterystyczna
gorzkawa nutg w konicéwcee. Polecane do potraw na bazie mies, do pieczeni
z bialego miesa i wedlin.

NAZWA: Langhe Freisa

SZCZEP: Freisa (100%)

REGION: Piemont

APELACJA: DOC ROCZNIK: 2014
PRODUCENT: Azienda Agricola Luigi Giordano

Wino wytrawne czerwone. Oryginalne wino z Piemontu ze strefy Langhe.
Bardzo delikatnie musujgce. Pachnie czeresnig, jezyna i maling. W smaku
rzeskie i przyjemnie wytrawne. Doskonate do tlustych mies, do smazonych
potraw i piemonckiego sosu Bagna Cauda.
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