WINA CZERWONE

NAZWLA: Crespino Valtellina Superiore
SZCZEP: Nebbiolo (100%)

REGION: Lombardia

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2011
PRODUCENT: Aldo Rainoldi

Aldo Rainoldi srl

Wino wytrawne czerwone. Valtellina w wersji superiore, przez 15 miesiecy
lezakowana w malych beczkach z debu francuskiego. Pachnie lukrecja i
zywicg. W smaku aksamitne, harmonijne i mocne. Wino polecane do
czerwonych mies, dziczyzny i sezonowanych seréw.

NAZWA: Prugnolo Valtellina Superiore
SZCZEP: Nebbiolo (100%)

REGION: Lombardia

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2012
PRODUCENT: Aldo Rainoldi

Wino wytrawne czerwone. Valtellina w wersji Superiore przez 12 miesiecy
lezakowana w matych beczkach z debu francuskiego. Pachnie sliwka,
czere$nig i orzechem. W smaku harmonijne i eleganckie. Wino polecane
do czerwonych mies, dziczyzny i sezonowanych seréw.

NAZWA: Valtellina Superiore Inferno
SZCZEP: Nebbiolo (100%)

REGION: Lombardia

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2012
PRODUCENT: Aldo Rainoldi

We 40 Wino wytrawne czerwone. Valtellina w wersji Superiore pochodzaca ze
strefy Inferno. Wino przez 2 lata lezakowane w duzych beczkach z debu
stowenskiego. Pachnie delikatng nuta orzechowa. W smaku harmonijne i
delikatnie taniczne. Wino polecane do czerwonych mies, dziczyzny i
sezonowanych serow.

INFERNO

NAZWA: Valtellina Superiore Grumello
SZCZEP: Nebbiolo (100%)

REGION: Lombardia

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2012
PRODUCENT: Aldo Rainoldi

Wino wytrawne czerwone. Valtellina w wersji Superiore pochodzaca ze
strefy Grumello. Wino przez 2 lata lezakowane w duzej beczce z debu
stowenskiego. Pachnie delikatng nutg orzechowsg i zywiczng, w smaku
mocne, harmonijne. Polecane do bialych i czerwonych mies.

RAINOLD!
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GRUMELLO




RATNOLD!

NAZWA: Valtellina Superiore Sassella
SZCZEP: Nebbiolo (100%)

REGION: Lombardia

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2011
PRODUCENT: Aldo Rainoldi

Aldo Rainoldi srl

Wino wytrawne czerwone. Valtellina w wersji Superiore, pochodzgca ze
strefy Sassella. Wino przez 2 lata lezakowane w duzych beczkach z debu
stowenskiego. Pachnie dojrzalymi owocami i rodzynkami. W smaku
harmonijne i aksamitne. Polecane do czerwonych mies, dziczyzny i
sezonowanych seréw.

NAZWA: Valtellina Superiore Sassella Riserva
SZCZEP: Nebbiolo (100%)

REGION: Lombardia

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2010
PRODUCENT: Aldo Rainoldi

Wino wytrawne czerwone. Riserva Valtelliny Superiore ze strefy Sassella.
Wino przez 2 lata lezakowane w duzych beczkach z debu stowenskiego i
przez ponad rok w butelce. Pachnie owocami i rodzynkami. W smaku
aksamitne i harmonijne. Polecane do czerwonych mies i dziczyzny.

NAZWA: Valtellina Superiore Inferno Riserva
SZCZEP: Nebbiolo (100%)

REGION: Lombardia

APELACJA: DOCG Superiore ROCZNIK: 2012
PRODUCENT: Aldo Rainoldi

Wino wytrawne czerwone. Riserva Valtelliny Superiore ze strefy Inferno.
Wino przez 15 miesiecy lezakowane w matych beczkach z debu
francuskiego i przez 2 lata w butelce. Pachnie konfitura owocowsa i
prazonym drewnem. W smaku aksamitne i harmonijne. Polecane do
czerwonych mies i dziczyzny.

NAZWA: Sfursat di Valtellina
SZCZEP: Nebbiolo (100%)
REGION: Lombardia

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2012
PRODUCENT: Aldo Rainoldi

Wino wytrawne czerwone. Najlepszy gatunek Valtelliny w wersji Sfursat.
Specjalna selekcja winogron i specjalny proces winifikacji daje wino
niezwykle bogate i eleganckie. Przez 2 lata lezakowane w duzych beczkach
z debu francuskiego. Pachnie kawa, kakao, prazonym orzechem, w smaku
cieple i aksamitne. Polecane do czerwonych mies, dziczyzny i jagnieciny.
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NAZWA: Fruttaio Ca' Rizzieri Sfursat di Valtellina
SZCZEP: Nebbiolo (100%)

REGION: Lombardia

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2011
PRODUCENT: Aldo Rainoldi

Aldo Rainoldi srl

Wino wytrawne czerwone. Najlepszy gatunek Valtelliny w wersji Sfursat.
Specjalna selekcja winogron oraz proces winifikacji daje wino o doskonatej
strukturze i niezwyklej harmonii. Pachnie przyprawami, kakao, prazonym
orzechem i suszonymi winogronami. W smaku cieple, aksamitne i
harmonijne. Polecane do czerwonych mies, do dziczyzny i jagnieciny.
Wino na specjalne okazje, rowniez do medytacji po positku.

NAZWA: Valtellina Superiore Grumello Riserva
SZCZEP: Chiavennasca

REGION: Lombardia

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2010
PRODUCENT: Aldo Rainoldi

Wino wytrawne czerwone. Valtellina w wersji Superiore pochodzaca ze
strefy Grumello. Wino przez 2 lata lezakowane w duzej beczce z debu
stowenskiego. Pachnie delikatng nutg orzechows i zywiczng, w smaku
mocne, harmonijne. Polecane do biatych i czerwonych mies.

WINA ROZOWE

NAZWA: Cuvee Maria Vittoria Rose Nature
SZCZEP: Nebbiolo, Pignola, Rossola

REGION: Lombardia

APELACJA: Vino Spumante di Qualita ROCZNIK:
PRODUCENT: Aldo Rainoldi

Wino wytrawne rézowe musujace. Wersja Nature oznacza wino mocno
wytrawne ale niezwykle harmonijne i dostojne. pachnie delikatng nuta
fiotkéw i poziomek, w smaku aksamitne i rzeskie. Doskonale do aperitifu
oraz potraw na bazie ryb i owocéw morza.

NAZWA: Brut Rose

SZCZEP: Nebbiolo, Pignola, Rossola

REGION: Lombardia

APELACJA: Vino Spumante di Qualita ROCZNIK:
PRODUCENT: Aldo Rainoldi

Wino wytrawne r6zowe musujace. Niezwykle eleganckie i harmonijne,
opracowane metoda klasyczng. Brut o delikatnym aromacie i dobrej
strukturze, doskonaly do aperitifu i potraw na bazie ryb i owocéw morza.
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