WINA BIALE

NAZWA: Tradizionale Vernaccia

SZCZEP: Vernaccia (100%)

REGION: Toskania

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2013

PRODUCENT: Montenidoli di Maria Elisabetta Fagiuoli

Wino wytrawne biate. Doskonata Vernaccia z San Gimignano dtugo
macerowana w kontakcie ze skorka. Pachnie $wiezym sianem i migdatami,
w smaku niezwykle bogata i aksamitna. Doskonata do ryb, takze do sushi,
do potraw z dodatkiem szpinaku, karczochdéw i szparagow.

NAZWA: Fiore Vernaccia

SZCZEP: Vernaccia (100%)

REGION: Toskania

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2013

PRODUCENT: Montenidoli di Maria Elisabetta Fagiuoli

Wino wytrawne biale. Fiore czyli kwiat to nawigzanie do bogatego bukietu
aromatycznego tego wina. Niesamowicie aksamitna i delikatna, pachnie
dojrzalymi winogronami. Polecana do ryb typu sola i pstrag, do biatych
mies w sosach, kurczak, indyk, cielecina.

NAZWA: Carato Vernaccia

SZCZEP: Vernaccia (100%)

REGION: Toskania

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2006

PRODUCENT: Montenidoli di Maria Elisabetta Fagiuoli

Wino wytrawne biale. Niezwykle elegancka, bogata i aksamitna Vernaccia,
przez 12 miesiecy lezakowana w drewnie. Pachnie cytrusami i miodem.
Rewelacyjna jako wino do medytacji oraz do wykwintnych potraw i dtugo
sezonowanych serow.

NAZWA: Il Templare

SZCZEP: Vernaccia (70%), Trebbiano gentile (20%), Malvasia Bianca
(10%)

REGION: Toskania

APELACJA: IGT ROCZNIK: 2009

PRODUCENT: Montenidoli di Maria Elisabetta Fagiuoli

Wino wytrawne biale. Doskonaly toskanski blend Vernacii Trebbiano
Gentile i biatej Malwazji. Przez 12 miesiecy poddane starzeniu w drewnie
dzieki czemu nabralo niezwyklej gtebi i mocy. Mocno zbudowane i
aksamitne wino rewelacyjne do skorupiakéw i owocéw morza a takze do
tunczyka i sztokfisza.
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NAZWA: Vinbrusco

SZCZEP: Trebbiano Gentile (65%), Malvasia Bianca (35%)
REGION: Toskania

APELACJA: IGT ROCZNIK: 2007

PRODUCENT: Montenidoli di Maria Elisabetta Fagiuoli

Wino wytrawne biale. Przyjemnie owocowe i aromatyczne wino, pachnie
nutami ziolowymi i kwiatowymi. Doskonate do pikantnych dan kuchni
orientalnej i meksykanskiej z dodatkiem przypraw, pikantnej papryki i
szafranu

WINA CZERWONE

NAZWA: 1l Garrulo Chianti Colli Senesi

SZCZEP: Sangiovese (75%), Canaiolo (20%), Trebbiano (3%), Malvasia
(2%)

REGION: Toskania

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2014

PRODUCENT: Montenidoli di Maria Elisabetta Fagiuoli

Wino wytrawne czerwone. Chianti zrobione wedlug tradycyjnej receptury
z dodatkiem biatych gatunkéw winogron. Niezwykle przyjemne i
owocowe. Doskonale do dan na bazie pomidoréw i sosow pomidorowych,
réwniez do zapiekanek warzywnych.

NAZWA: Sono Montenidoli

SZCZEP: Sangiovese (100%)

REGION: Toskania

APELACJA: IGT Toscana (Supertuscan) ROCZNIK: 2009
PRODUCENT: Montenidoli di Maria Elisabetta Fagiuoli

Wino wytrawne czerwone. Rewelacyjne San Giovese pochodzgce ze
specjalnej selekcji winogron i przez 18 miesiecy lezakowane w drewnie.
Eleganckie i harmonijne, wino na specjalne okazje. Doskonate do steka z
wolowiny.

NAZWA: Colorino

SZCZEP: Colorino (100%)

REGION: Toskania

APELACJA: IGT ROCZNIK: 2009

PRODUCENT: Montenidoli di Maria Elisabetta Fagiuoli

Wino wytrawne czerwone. Oryginalny toskanski autochton o mocnym
zabarwieniu, w smaku delikatny i elegancki. Idealne wino do wedlin i do
lekkich potraw miesnych.
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MONTENIDOLI

Gt ol St

NAZWA: Montenidoli Chianti Colli Senesi

SZCZEP: Sangiovese (80%), Canaiolo (20%)

REGION: Toskania

APELACJA: DOCG ROCZNIK: 2013

PRODUCENT: Montenidoli di Maria Elisabetta Fagiuoli

Wino wytrawne czerwone. Chianti ze strefy Colli Senesi opracowane
metodg tradycyjna, dzi$ prawie niespotykang z dodatkiem biatych gron
Malwazji i Trebbiano Gentile do bazowego Sangiovese. Lekkie, bardzo
delikatne i przyjemne do picia wino. Doskonate do potraw z dodatkiem
warzyw, do bialych mies a nawet do ryby z grilla.
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