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Wina         Czerwone
NAZWA:         Vino         Nobile         di         Montepulciano

SZCZEP:         Prugnolo         Gentile

REGION:         Toskania

APELACJA:         DOCG                  ROCZNIK:         2015

PRODUCENT:         Azienda         Agricola         Lombardo

Wino         wytrawne         czerwone.         Jedno         z         najlepszych         win         Toskanii         przez         2         lata

leżakowało         w         dużych         beczkach         drewnianych.         Pachnie         fiołkami         i         dojrzałą

wiśnią,         delikatnym         drewnem.         Ciepłe         i         aksamitne.         Polecane         do         dań         na

bazie         wołowiny         i         dziczyzny.

NAZWA:         Vino         Nobile         di         Montepulciano         Riserva

SZCZEP:         Prugnolo         Gentile

REGION:         Toskania

APELACJA:         DOCG                  ROCZNIK:         2015

PRODUCENT:         Azienda         Agricola         Lombardo

Wino         wytrawne         czerwone.         Riserva         z         rocznika         2009         wielkiego         wina         Nobile,

przez         2         lata         leżakowana         w         beczce         z         dębu         francuskiego.         Pachnie         dojrzałymi

owocami,         skórą         i         tabaką.         W         smaku         ciepłe         i         aksamitne.         Polecane         do         potraw

na         bazie         wołowiny         i         dziczyzny.

NAZWA:         Rosso         di         Montepulciano

SZCZEP:         Prugnolo         Gentile         (80%),         Merlot         (20%)

REGION:         Toskania

APELACJA:         DOC                  ROCZNIK:         2017

PRODUCENT:         Azienda         Agricola         Lombardo

Wino         wytrawne         czerwone.         Podstawowa         wersja         wina         Nobile         di

Montepulciano         -         Rosso         poddana         półrocznemu         leżakowaniu         w         drewnie.

Pachnie         dojrzałą         śliwką         i         fiołkiem,         w         smaku         aksamitne         i         harmonijne.

Polecane         do         potraw         na         bazie         mięs         i         pieczeni         mięsnych.

NAZWA:         Chianti         Colli         Senesi

SZCZEP:         Prugnolo         Gentile         (80%),         Canaiolo         Nero,         Mammolo         (10%),

Malvasia,         Trebbiano         Toscano         (10%)

REGION:         Toskania

APELACJA:         DOCG                  ROCZNIK:         2017

PRODUCENT:         Azienda         Agricola         Lombardo

Wino         wytrawne         czerwone.         Chianti         pochodzące         ze         strefy         Colli         Senesi,

zrobione         z         tradycyjnie         toskańskich         szczepów.         Nieleżakowane         w         drewnie.

Pachnie         świeżymi         owocami,         w         smaku         lekkie         i         delikatnie         taniczne.

Polecane         do         całego         posiłku,         szczególnie         do         potraw         na         bazie         mięs         i         sosów

pomidorowych.
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NAZWA:         Confino

SZCZEP:         Prugnolo         Gentile         (60%),         Cabernet         Sauvignon         (40%)

REGION:         Toskania

APELACJA:         IGT         Rosso         Toscana                  ROCZNIK:         2010

PRODUCENT:         Azienda         Agricola         Lombardo

Wino         wytrawne         czerwone.         Prugnolo         Gentine         czyli         klon         Sangiovese         w

bardzo         dobrym         i         oryginalnym         wydaniu,         po         długim         leżakowaniu         w         drewnie.

Mocne,         harmonijne         i         aksamitne         wino.         Doskonałe         do         steków         wołowych,         do

dziczyzny         i         pieczeni         mięsnych.


